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Entrée + Plat Entrée + Plat + Dessert
Starters + Dish Starters + Dish + Dessert

ou ou

Plat + Dessert Plat + Dessert + /g de Vin Coteau d'Aix AOP

Dish + Dessert Dish + Dessert + Wine

Foie gras maison
Homemade foie gras

ou

Assiette de saumon gravlax
Salmon gravlax platter

ou

Croustillant de St Marcellin, caramel de cidre
Crispy pastry St Marcellin cheese, cider caramel
o

Souris d'agneau, jus de thym, gratin dauphinois
Lamb shank, thyme sauce, gratin dauphinois
ou
Magret de canard aux girolles, gratin dauphinois
Breast of duck with chanterelles, gratin dauphinois
ou
Filet de St Pierre, beurre champagne, risotto crémeux au parmesan
Saint-Pierre fillet, champagne butter sauce, creamy risotto with parmesan cheese
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Café gourmand
Gourmet coffee
ou
Tarte citron meringué
Lemon meringue pie
ou

Tarte fine au pommes, glace vanille de Madagascar
Thin apple pie, vanilla from Madagascar ice cream

o e S B T T S W e W W e W

Café 2€
1 bouteille coteau d’Aix AOP domaine Fredavelle pour 3pers soit 6€/pers

35 Place Francois Villon - 13100 Aix-en-Provence - 04 42 54 24 02
lesartistes.aixenprovence@gmail.com



